
 

 

 

 

 
Catering für  
Konferenzen & Seminare 
Stand: März 2023, Änderungen & Irrtümer vorbehalten. 
 
       
 
 

 

 

  



 

Alle Informationen über Allergene und Zusatzstoffe können Sie unserem Infoordner „Lebensmittel“ entnehmen.  

 

Full-Service mit Persönlichkeit:  

Von A-Z alles aus einer Hand 
 

Full-Service heißt bei L & D: Wir beraten, planen, arrangieren, buchen, kaufen 
ein, vermitteln, kochen, dekorieren und servieren.  
 
Mit unseren vielseitigen Cateringkonzepten kreieren wir für Sie den perfekten 
Rahmen für Ihre Konferenz, Tagung oder Seminar. Ob Lunch oder Dinner, 
unsere kreative Küche führt Sie in eine kulinarische Erlebniswelt. 
 
Von der Beratung und Planung, über die Auswahl der Speisen und Getränke, 
bis hin zum perfekten Service stehen wir Ihnen als professionelle Catering-
Partner mit langjähriger Erfahrung zur Seite. Dabei kommt es uns auf 
Persönlichkeit, Freundlichkeit und Verbindlichkeit an.  
 
 
Wir verstehen diesen Katalog für Sie als Anregung und Orientierung. Gerne 
beraten wir Sie persönlich und gehen ganz individuell auf Ihre Wünsche ein.  
 
 

 

 

Unser Ansprechpartner steht Ihnen gerne zur Verfügung. 

 

 

Tim Böhme 

Betriebsleitung 

Telefon: 0561-7821729 

E-Mail: t.boehme@l-und-d.de 
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SNACKS & FINGERFOOD 
Tomate - Mozzarella Spieß  Stück 1,50 € 

Gemüsesticks | Hausgemachter Dip | Laugenecke  Pro Person 3,20 € 

Antipasti Auswahl  Pro Person 3,90 € 

Räucherfischpralinen  Stück 3,50 € 

Graved Lachs | Honig-Senf-Sauce | Baguette   Pro Person 6,30 € 

Räucherlachs | Dill-Senf-Sauce | Baguette  Pro Person 6,30 € 

Chickensticks | zweierlei Dips  Pro Person 3,90 € 

Datteln im Speckmantel  Pro Person 3,20 € 

Minifrikadellen (Schwein)  Stück 2,20 € 

Minischnitzel (Schwein oder Hähnchen)  Stück 2,80 € 

Mix-Baguettekorb mit zweierlei Dips  Pro Person 4,50 € 
 

½ BELEGTE BRÖTCHEN  
Gouda | Maasdamer | Emmentaler   Stück 1,90 € 

Tomate-Mozzarella  Stück 2,70 € 

Salami | Kochschinken  Stück 2,50 € 

Ahle Worscht   Stück 2,90 € 

Räucherlachs  Stück 3,20 € 

Graved Lachs   Stück 3,20 € 

Putenbrust | Hähnchenbrust  Stück 2,50 € 
 

CANAPÉS 
Ahle Worscht   Stück 2,90 € 

Tomate-Mozzarella   Stück 2,70 € 

Käseaufschnitt Deluxe  Stück 2,90 € 
 

Lachs geräuchert oder gebeizt   Stück 3,20 € 

Schinkenauswahl  Stück 2,90 € 

Hähnchenbrust | Salami  Stück 2,50 € 
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SANDWICHES & WRAPS 
„alle Sandwiches sind auch als Wrap bestellbar“  

Pute | Ei | Salat | Gurke | Aufstrich  Stück 3,90 € 

Thunfisch | Ei | Tomate | Aufstrich  Stück  3,90 € 

Schinken | Ei | Tomate | Salat | Aufstrich  Stück 3,90 € 

Tomate | Mozzarella | Pesto | Rucola  Stück 3,90 € 

Hähnchen | Mais | Sauce | Salat | Tomate  Stück 3,90 € 

Serrano | Olive | Aufstrich | Rucola  Stück 4,90 € 

 

LUNCHTÜTEN  
Auf Wunsch stellen wir Ihnen eine Lunchtüte mit Befüllung 
Ihrer Wahl zusammen.  

Befüllung & Preis 
auf Anfrage  

 

OBST & SALATE  
Obst 

Obstsalat Schale  Stück 4,90 € 

Obstspieß  Stück 3,30 € 

Wunschobst  Preis auf Anfrage  
 

Salate im Glas  

Caesar Salat | Baguette  Stück 3,90 € 

Couscous Salat | Baguette  Stück 3,50 € 

Griechischer Salat | Baguette  Stück 3,50 € 

Kartoffelsalat  Stück 3,30 € 

Rucolasalat | Baguette  Stück 3,30 € 
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GETRÄNKEMODULE 
 

Modul 1 (Kaffee, Tee, Wasser)  Pro Person 3,90 € 

Modul 2 (Kaffee, Tee, Wasser, Saft, Schorle)  Pro Person 5,90 € 

 

KUCHEN & TEILCHEN  

 

Apfelkuchen  Stück 3,00 € 

Pflaumenkuchen  Stück 3,00 € 

Streuselkuchen  Stück 3,00 € 

Himbeer Käse-Sahne Schnitte   Stück 3,00 € 

Erdbeer Buttermilch-Schnitte   Stück 3,00 € 

Donuts (versch. Sorten)  Stück 2,00 € 

Muffins (versch. Sorten)  Stück 2,30 € 

Plundergebäck hochwertig (versch. Sorten)  Stück 2,60 € 
 

Aus der hauseigenen Backstube 

Hausgebackener Kuchen der Saison  Stück Preis auf Anfrage 

Hausgebackenes Gebäck  Stück Preis auf Anfrage 
 

DESSERT IM GLAS 
Tiramisu (Alkoholfrei)  Stück 3,60 € 

Creme Brûlée  Stück 3,60 € 

Panna Cotta mit Fruchttopping  Stück 3,60 € 

Mousse Au Chocolat  Stück 3,60 € 

Obstsalat mit Joghurt/ Quark  Stück 3,60 € 
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ANGEBOT DES HAUSES 
Warme Komponenten | ab 10 Personen 

Gulaschsuppe vom Rind | Baguette  Pro Person 7,90 € 

Chili Con Carne | Baguette  Pro Person 7,90 € 

Tomatensuppe | Baguette  Pro Person 4,90 € 

Kürbissuppe | Baguette  Pro Person 5,90 € 

Putengeschnetzeltes Kokos Curry | Reis  Pro Person 8,90 € 

Auflauf aus dem Ofen (Veggy | Fleisch)  Pro Person 6,90 € 

 
Kalte Platten - zu jeder Kalten Platte stellen wir Baguette bereit 

Fischplatte "Poseidon" 
Räucherfischauswahl | Fingerfood-Fisch | Marinaden | Dip  Pro Person 13,90 € 
Wurstplatte "Bauer" 
Ahle Worscht |Auswahl Schinken- & Wurstsorten | 
Garnierung  Pro Person 9,90 € 
Käseplatte "Antje"  
Auswahl hochwertiger Käsesorten | Hart- & Weichkäse | 
Feigensenf | Marmeladendip  Pro Person 9,90 € 
Gemischte Platte "Deluxe" 
Auswahl an Fisch | Auswahl an Käsesorten |  
Auswahl an Schinken- und Wurstsorten  Pro Person 14,90 € 
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GETRÄNKE 

 
HEISSGETRÄNKE 

Kaffee  Kanne 8,90 € 

Teeauswahl Kanne 7,90 € 

 
KALTGETRÄNKE  

Mineralwasser Still | Classic 0,25 l 1,50 € 

Mineralwasser Still | Classic 1,0 l 2,90 € 

Coca-Cola 0,2 l 1,90 € 

Coca-Cola Light 0,2 l 1,90 € 

Apfelschorle 0,25 l 1,60 € 

Fruchtsäfte (Apfel | Multivitamin | Orange) 0,2 l 1,70 € 

Fruchtige hausgemachte Schorlen  
aus unserem Getränke-Barrel  

3,0 l 12,90 € 
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KONFERENZEN DER ZUKUNFT 
SAISONALE-ANGEBOTE 
 
  

Liebe Gäste,  

wir haben uns Gedanken über ein zeitgemäßes Konferenzcatering gemacht und 

stellen Ihnen hier das Ergebnis vor. Es hat sich einiges geändert. Unser 

Konferenzangebot wechselt nun mit den Jahreszeiten, sodass auch in diesem 

Bereich für Abwechslung gesorgt ist. Gleichzeitig haben wir Komplettangebote 

erarbeitet, die jede Mahlzeit adäquat ersetzen, damit Sie keine Zeit mehr im 

(Betriebs-)Restaurant verlieren.  

Wichtig für uns ist, dass Sie sich bei Ihrer Tagung wohlfühlen, immer mit den 

passenden Snacks für jede Gelegenheit. Sie erhalten neue, frische und vitale 

Kreationen und bleiben mit unserer Unterstützung aufmerksam und 

energiegeladen.  

 

Viel Spaß beim Ausprobieren! 
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" 

FRÜHLING  
ab 8 Personen 
 

Fingerfood  

Freilandhuhn | Frühlingslauch | Ducca     

Röstbrot | Radieschen | Joghurt    

Rauchlachs | Gurke | Weizen   Pro Person 10,90€ 

 

Suppe  

3erlei Petersiliensüppchen   Pro Person 6,90 €   

 

Vorspeisen 

Buchweizensalat | Blumenkohl | Meerrettich     

Fenchel | Erdbeere | Schafskäse     

Spinat | Bacon | Grapefruit  Pro Person 11,50 € 

 

Pre Brake  

°Shot° Rhabarber | Granatapfel | Pfeffer    

°Fingersandwiches° Camembert | Preiselbeere    

Obstschnitte   Pro Person 13,90 € 
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SOMMER 
ab 8 Personen 
 

Fingerfood  

Boulette | Senfkaviar |Senfkresse    

Kartoffel | Quark | Leinsamen    

Tofu | Dal | Brokkoli  Pro Person Auf Anfrage 

 

Suppe aus dem Doppelwandglas 

3erlei Paprikasuppe    Pro Person Auf Anfrage    

 

Vorspeisen aus dem Weckglas  

Mediterraner Nudelsalat | Rucola | Käse    

Matjes | Hausfrau | Dill    

Leberkäse | Radieschen | Lauchzwiebel  Pro Person Auf Anfrage  

 

Pre Brake 

°Shot° Karotte | Orange | Ingwer    

°Fingersandwiches° Gouda | Kresse    

Mini-Muffin   Pro Person Auf Anfrage  

 

 

 

  



 

Alle Informationen über Allergene und Zusatzstoffe können Sie unserem Infoordner „Lebensmittel“ entnehmen.  

HERBST  
ab 8 Personen 
 

Fingerfood  

Aubergine | Picando | Tomate    

Quiche | Kürbis | Tandori    

Sülze | Remoulade | Senfgurke  Pro Person  Auf Anfrage 

 

Suppe  

3erlei Maissüppchen    Pro Person Auf Anfrage    

 

Vorspeisen 

Rote Beete | Rettich | Koriander    

Kartoffelsalat | Rahm | Weiße Zwiebel    

Brokkoli | Rosine | Ahornsirup  Pro Person Auf Anfrage  

 

Pre Brake  

°Shot° Spinat | Staudensellerie    

°Fingersandwiches° Kochschinken | Ei | Käse    

Mini-Donut  Pro Person Auf Anfrage  
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WINTER 
ab 8 Personen 
 

Fingerfood  

Schwarzwurzel | Flan | Estragon    

Gebackener Reis | Marone | Spinat    

Gezupfter Lachs | Blutorange | Lauch  Pro Person Auf Anfrage 

 

Suppe  

3erlei Topinambur (Rotkohl, Creme, Feldsalat)   Pro Person Auf Anfrage    

 

Vorspeisen 

Sellerie | Apfel | Walnuss    

Chicorée | Orange | Schwarzwälder    

Huhn | Birne | Rosenkohl  Pro Person  Auf Anfrage 

 

Pre Brake  

°Shot° Grünkohl | Weintraube      
 

°Fingersandwiches° Gänseschmalz | Zwiebel    
 

Dominostein  Pro Person Auf Anfrage  
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https://public.teamwork.scopevisio.com/2266900b-9da1-408c-b679-4fa8a86be8e4
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WEITERE INFORMATIONEN 

 
 
Alle in der Konferenzmappe angegebenen Preise verstehen sich inkl. der aktuell gültigen gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
 
 
Benötigen Sie unseren Service außerhalb der vereinbarten Servicezeiten von 8 bis 16 Uhr oder über das normale Maß hinaus? 
Dies berechnen wir auf Basis der tatsächlichen Einsatzzeit. Hierbei gelten folgende Konditionen: 
 
Veranstaltungsleitung   40,00 €/h 
 
Servicemitarbeiter / Koch  35,00 €/h  
 
Küchenhilfe, Gehilfe, Assistent  30,00 €/h 
 
 
IHRE ANSPRECHPARTNER – WIR STEHEN IHNEN ZUR SEITE 
 
L & D GmbH & Co.KG 9095  
 
Herr Tim Böhme 
 
Telefon: 0561-7821729 
 
E-Mail: t.boehme@l-und-d.de 
 
 
Gerne erstellen wir für Sie ein individuelles Angebot. 
Besuchen Sie uns auf www.ld-catering.de. 

 

 


